Darkem Premiym

Blenventdos o Darkowm Alte cocine Moy voqui

En Darkowm cade plato es wun viaje o Marruecos, donde los sabores 4 arowmas
se mezelon en une experiencio Gnice. Por su complegidad el tiewpo
aproximado de preparacion es de 30 minutos, garvantizandoos una

expetienctia auntentica 4 wmewmovrable



Entrantes: -

c‘}waéaafw Royal, Marrogui 12€

&
Une cteacidn de tnsplractdn matvogui Gue combine lo frescure 4 elegoancieo. :

Esta ensalada incluye une seleccion de frutas cowmbinedas, frutos secos,
lengostino, centrade con quinoa wezceloda en waiz fievno, atinw 4 foque de

meyonese. Un aliio de wmatices detdos 4 duleces que vealza coada Sabov.

Emsaloda de chlsvba S€

Une ensaloade sofisticada, tnspivada en Llos avomas 4 lo viqueza de lo ciuded
chtouke. Incluye pimientos 4 towmates asados delicadamente especiados 4 covonado

con plitones tostidos que equilibra loa fescura § profundidad del sabov

fotd

Ervablada ab-andalus 10€ :

Uno elaboracién que cowmbina la vewolacha, towate, cebolla, grtanada 4 queso feta |
con une base de lentejas tiernas. Este entrante celebra lo vigueza culinaric de
Al-Andelus fusionade con Los sabores wavvogquies heredados de Los Grabes Gue se

csentoaron en Mavvuecos. -




Principales -

20¢

Este plato combine Lo Tradicton ¢ elegancie Mavrogui, Jugoso pollo tierno de
corvel con su higado wmavinado sevrvido sobre finas capas de
mSemen
artesonal, baradas en un caldo arvomitico con lentejas. Fusionando la

tradictén ¢ sofisticacton Mavvogul.

‘777@0%'0/ 18€
Inspirado en los antiguos banquetes de los antiguos sultenes, este plato
combina cotdero estofado o fuego lento con miel alwmendras ¢ pases, envueltas

en el cavome de Rass hownout. cade bocado cuente Lo Wistoria de wne trediciown

gue celebro el avrte de la coctina Mavvogui

Seffa 15€ -y

Inspirado en los sabores ancestrales de Fez, este plato combina fiwnos .

hWilos de fideo dulces con la csuavidad de Lo conela, el dulzov del azucar
y el crocante de los almendvas tostades. Cada cucharade te trasledare o lo

elegoncio 4 vefinamiento de Lo ciudad de Fez

Mbarmra 18€ &%

Inspirado en la tradicion culinariea Marroqui, este plato combina tiernos

trozos de tevrnera wmavinade ¢ hovneado al estilo Mavrvogui, envuelto en una
salse espesa de espectias, destocando el plwmenton § ferwminado con
Almendras. Cade bocado ¢5 un equilibrio perfecto de sabor texture y

O elegone te







